
Prix nets en euros, taxes et services compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération. 

  

Les vins 
 

VINS BLANCS           verre (15cl) bouteille (75cl) 

Côtes de Gascogne 6€ 30€ 

Château Beaubois (Nîmes) 7€ 35€ 

Valençay (Loire) 9€ 45€ 

 

VINS ROUGES           verre (15cl) bouteille (75cl) 

Crozes Hermitage (Rhône) 9€ 45€ 

Saint Nicolas de Bourgueil      8€                  42€  

(Loire) 

 

VINS ROSÉS              verre (15cl) bouteille (75cl) 

La vie en Rose  7€ 35€ 

Château Coussin                         8€                   40€ 

 

DÉCOUVERTE DU PAYS D’AUGE 

LE CIDRE   en bouteille         (33cl)   (75cl)     

Cidre (Maison Dupont)            7€       18€ 

 

EAUX MINERALES           (50cl)                (litre)  

Evian, Badoit                            6€        7€ 
 

SODAS  7€              

Coca-cola, light, zéro   (33cl)  

Orangina, Sprite   (33cl) 

Perrier (33cl) 

Schweppes tonic agrumes        (25cl)  

Lipton ice tea                             (25cl) 

 

JUS DE FRUITS (25cl)  6€      

Alain Milliat : pomme, ananas, fraise, pêche, tomate                              

Jus de pomme de Normandie                             

  

JUS DE FRUITS FRAIS (20cl)  9€ 

Citron, orange, pamplemousse                          

 

THES Dammann ET INFUSIONS                  7€ 

Earl grey, ceylan, lapsong, thé vert, tisane menthe 

 

CAFÉS et CHOCOLATS 

Café, décaféiné                 4€ 

Double expresso      7€ 

Chocolat chaud             7€ 

Cappuccino ou viennois           9€ 

 

L a  P r o m e n a de 

 

Le Grand Hôtel  

de Cabourg 

 
Le Grand Hôtel de Cabourg est devenu mythique 

avec Marcel Proust, qui l’a si merveilleusement 

dépeint dans son œuvre, sous le nom de «Grand 

Hôtel de Balbec». Il aimait respirer l’air de la mer, 

écrire au calme et retrouver l’atmosphère de son 

enfance, à l’époque où il venait à Cabourg passer 

l’été avec sa grand-mère. 

 

 

 

 

 

 

 

L’hôtel que Marcel Proust avait connu enfant 

s’appelait l’Hôtel de la Plage et avait été 

construit en 1862. En 1906, l’établissement fut 

détruit et reconstruit au même endroit. Le 

Grand Hôtel fût inauguré le 7 juillet 1907. 

Marcel Proust y séjourna alors chaque année 

jusqu’en 1914. 

 

 

 



Prix nets en euros, taxes et services compris. 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération. 

  

Le champagne 

Coupes de Lanson (12cl)         15€ 

Coupes de Taittinger rosé (12cl)                     17€ 
                         

 

Cocktails   (9 à 18cl) 
 

Spritz (Aperol, soda, Prosecco)  15€ 

Gin Tonic (gin, plantes, tonic) 15€ 

Americano (Campari, Martini, soda ) 15€ 

Dupont Mojito ou original   15€ 

Sangria  8€ 

Caipirinha (sucre, citron, cachaça) 14€ 

Rossini (fraise, champagne)                                      17€ 

White Swann (St germain, citron, champagne) 21€ 

Cocktails sans alcool  (25cl) 

Thé glacé Maison 9€ 

Fraîcheur de litchi (litchi, limonade, menthe) 9€ 

Exotica (ananas, abricot, pêche, grenadine) 9€ 

Apéritifs anisés  (4cl)  

Ricard,   Pastis 51 7€ 

Vermouths  (6cl)  

Martini Bianco, Rosso 9€ 

Apéritifs traditionnels  (6cl)  

Campari 9€ 

Porto rouge Sandeman ruby 9€ 

Pommeau de Normandie 8€ 

Kir Normand    15 cl  Crème de cassis Cartron 8€ 

Kir Vin blanc   15 cl  Crème de cassis Cartron       8€                                         

Digestifs           (4cl) 

Armagnac Château Laubade VSOP 15€ 

Cognac Hennessy Fine  15€ 

Calvados Dupont “réserve”         14€  

Whiskies           (4cl)  

Chivas 12 ans 13€ 

Lagavulin 16 ans 16€ 

Jack Daniel’s n°7 14€ 

Bières  (33cl)                                                   

Heineken  9€ 

Brasserie de l’Odon (blanche, blonde, ambrée)   9€ 

 

Le déjeuner 

Une  Petite  Faim de 12h à 15h     

Burger du Grand Hôtel salade/frites                        18€ 
(bacon, cheddar, tomate) 

Croque-monsieur Grand Hôtel salade/frites            15€ 

La pêche du jour                                                      19€ 

Service continu de 12h à 17h  

Tartare de bœuf préparé par nos soins                     19€ 

Collection de tomates, Burrata,               15€  

pignons de pin torréfiés, pesto   

Salade niçoise (salade, thon, haricots verts, poivrons, anchois)         18€ 

Salade Caesar (salade, poulet, bacon, croûtons)                                       18€ 

 

Le plateau                                                49€                                          

Six huîtres Spéciales Normandie,  

six langoustines, six crevettes roses, crevettes grises,  

un demi-tourteau, trois amandes, bigorneaux et bulots 

Fruits de mer à la carte  

Six Amandes                                                             12€ 

Un Tourteau                                                              15€ 

Six Langoustines                                                       15€ 

Bulots (180g environ)                                               12€ 

Crevettes roses (150g environ)                                 15€ 

Huîtres Spéciales Normandie 6/9/12 pièces   19/23/27€ 
 

Nos desserts          

  

Crémeux chocolat guanaja, streuzel noisette bio 10.50€  

Profiteroles du Grand Hôtel                                   9.50€  

Entremets abricot cœur romarin, compotée,        10.50€ 

crumble amande  

Le café gourmand                                                   9.50€ 

Comme une tarte aux fraises                                  9.50€ 
(pâte sucrée, mamelaka, ganache montée fraise, fruits frais)     

Coupe glacée exotique                                            9.50€                                      
(sorbet passion, mangue, ananas frais, crumble,  

meringue, chantilly coco)  

Crêpes et gaufres                                             5.00€   

Accompagnement au choix :                                

sucre, Nutella, chantilly, confiture abricot 

Glaces  

vanille, fraise, chocolat, framboise, abricot, caramel 

1 boule  2.50€ 

2 boules    4€ 

3 boules     5.50€ 


